WEINRIEDER 

serviert im weltbesten Restaurant

Nach dem US-Erfolg im Spago von Wolfgang Puck konnte das Poysdorfer Weingut wieder einen großen Exporterfolg landen. Dem Weinviertler Winzer Friedrich Rieder gelang der Sprung auf die Weinkarte des berühmten britischen Toplokals „The Fat Duck“.

Der neuerliche Verkaufscoup an das Weltmeisterrestaurant in der Nähe von London bedeutet für Weinrieder einen beachtlichen Prestigegewinn. Die ausgewählten Weine werden eine Saison lang als fixer Bestandteil des täglichen „tasting menu“ serviert. Neben dem wirtschaftlichen Aspekt liegt der Wert vor allem bei der internationalen Bühne auf der das Weingut präsentiert wird. Friedrich Rieder spricht von einer phantastischen Möglichkeit für die Weiterentwicklung seines Exportgeschäftes. „Besonders erfreulich ist das für das gesamte Weinviertel, dem wir damit einen weiteren Imageschub verpassen konnten“, so der Erfolgswinzer. 

Das „Fat Duck“ wurde kürzlich von 600 internationalen Gourmetkritikern aus 50 Restaurants, die weltweit mit 3 Michelin -Sternen bewertet sind, zum ultimativ Besten unter den Besten gewählt. Den legendären Ruf als „the world’s best restaurant“ hat der 40jährige Chefpatron und Starkoch Heston Blumenthal begründet, der in der Fachwelt durch seine Kreativität und kulinarischen Künste bekannt wurde. Er ist eine anerkannte Größe als Vortragender bei Genussfestivals oder wenn es um Forschung und Entwicklung in der Gastronomie geht. Für seine Leistungen erhielt er von Queen Elisabeth den „order of british empire“. Das Weingut Weinrieder fühlt sich durch die neue Geschäftsverbindung – zumindest indirekt – gleichfalls geadelt. 
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… es ist für Ihr Weingut eine fantastische Möglichkeit in diesem Top-Restaurant würdig vertreten zu sein.

Isa Bal – Chefsommelier „The Fat Duck“

