Bergewohnlich gut. ,Je siidlicher
das Klima, umso besser fiir den
Rotwein®, fasst Rieder kurz zu-
sammern.

Das Weingut Weinrieder ist in
erster Linie fiir seine WeilSweine
bekannt. Um wirkliche Spitzen-
weine zu produzieren, miissen
alle notwendigen Faktoren zusam-
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WeinpapstIng. Heinrich Neuner mit
Waltraud Gundinger bei der heuri-

Es wird a

Spitzenqulitét braucht einen

menspielen. Hitze und viel Sonne
sind nicht allein das Geheimnis
fiir Top-Qualitit.

Zum einen ist das Alter der
Rebstdcke entscheidend. Junge
Weingirten mit flachen Wurzeln
wurden wegen der diesjahrigen
Trockenheit schlecht versorgt.
Der Trockenstress fihrt zu mehr
Gerbstoffen, die Qualitit sinkt.
Die dlteren und durch optimale
Bodenpflege gut versorgten An-
lagen bringen dagegen Trauben
bester Qualitit hervor. Vor allem
die Weingirten, die auf den
Lossboden rund um Poysdorf
wachsen.

Das Geheimnis der Qualitat

sEntscheidend ist das richtige
Gefiihl fiir die kommenden
Wetter-Bedingungen®, er-
klart Rieder das Geheimnis
seiner hervorragenden
Weine. ,Ich hatte schon im
Frithjahr die Nase dafiir, dass der
Sommer heuer trocken wird, und
hatte die Dauerbegriinung aufge-
rissen!’ Rechtzeitig muss auch die
Entscheidung einer - Ertragsredu-

zierung fallen, um den fehlenden

Regen auszugleichen. Auch dafiir
sei das G 'spiir notwendig, so der
Klein Hadersdorfer Winzer.

Star-
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rich
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auf das
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Feeling
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bau.

Laubarbeit. Die Trauben auf der
Sonnenseite miissen beschattet
werden, sonst drohen Sonnen-
brand, Dickschaligkeit und zu
viele Gerbstoffe.

Der Lesezeitpunkt war heuer ein
vielbesprochenes Thema. Hat
doch die Ernte auflergewohnlich
frith — Ende August — begonnen.
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Frledrlch Rieder. Er selbst be-
gann Mitte September mit der
Lese. ,Aus den August-Trauben
entstehen schwere Weine ohne
Aroma. Nicht Zucker und Siure
sind die wichtigsten Parameter,
sondern die physiologische Rmfe
der Trauben

: Saureproblem
Weinpapst Ing. Heinrich Neuner
duflert sich dennoch skeptisch
zum S3uregehalt der heurigen
Weifiweine: ,Beim Griinen Velt-
liner und beim Welschriesling
haben Trockenheit und Hitze das
Saurespiel beeintrachtigt! Den
geringen Siuregehalt bezeichnet
Neuner allerdings als kleines und
leicht regulierbares Manko.
Rieder widerspricht. ,Ich halte es
nicht fiir sinnvoll, sich auf ein-

Supersommer -

und das kann man nicht vom Sau—
regehalt abhiéngig machen!

Machtige Weine

Ob nun Jahrhundertwein oder
nicht. Wie schmeckt er nun wirk-
lich, der heurige Wein? Auf jeden
Fall kann man davon ausgehen,
dass in diesem Jahr komplexe,
dichte Weine mit schoner
Aromatik produziert werden.
Weine mit sehr viel Kraft. Die
Alkoholausbeute ist heuer
teilweise extrem hoch. Weiflbur-
gunder und Chardonnay werden
zurzeit noch geerntet. ,Das wer-
den machtige Weine fiirs Archiv®,
versichert Rieder.

Die tatsichliche Wertigkeit des
Jahrgangs 2003, so meint der
Winzer, konne aber erst in einigen
Monaten beurteilt werden.

~ Wein sein...

und viel G'spur



